Bozentyna Patka-Koruba

Nasze wojewoddztwo to jeden z najpigkniejszych i1 najbogatszych w rodzime
tradycje regionoéw Polski. Jako wojewoda §wictokrzyski staram si¢ w pelni profesjonalnie
odpowiadaé na oczekiwania mieszkancow regionu §wigtokrzyskiego dotyczace rozwoju
1 promocji turystyki. Pragne réwniez aktywnie uczestniczy¢ w procesie ksztaltowania
nowoczesnej polityki promocyjnej wojewodztwa — stad pomyst realizacji kolejnej, trzeciej

juz, edycji konferencji ,,W krainie $wigtokrzyskich smakéw”.

Przedsiewzigcie ma na celu promocje regionalnej kuchni oraz tradycyjnych potraw
zwigzanych z Ziemig Swi(;tokrzyskav Niejednokrotnie sa to przepisy przekazywane od
kilkuset lat, z pokolenia na pokolenie, czesto stanowia rowniez skrywane rodzinne sekrety
kulinarne. Konferencja cieszy si¢ ogromng popularnoscia wéréd mieszkancéw calego
wojewodztwa, zostala takze doceniona przez znawcéw kuchni, takich jak Robert Sowa
czy Grzegorz Russak, ktorzy zasiadali w Jury konkursu, oglaszanego w ramach

przedsiewzigcia.

W tegorocznej konferencji, organizowanej po raz drugi w Targach Kielce, wezma
udzial restauratorzy z regionu $wigtokrzyskiego. Glownym zadaniem w rywalizacji bedzie
przygotowanie potrawy, ktoéra zostanie oceniona przez Jury. Podczas konferencji
wszystkie potrawy zostana zaprezentowane, a restauratorzy z calego wojewoddztwa beda
walczy¢ o wyrdznienia dotyczace podtrzymywania tradycji  kuchni  regionalne;.
Organizowana impreza to szansa degustacji wielu potraw rodem z wojewodztwa

swictokrzyskiego, ktére trafia do menu restauraciji naszego regionu.

Serdecznie zapraszam wszystkich Panstwal
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REGULAMIN

KONKURSU GASTRONOMICZNEGO
DLA RESTAURATOROW ZIEMI SWIETOKRZYSKIE]
O TYTUL ,,RESTAURACJIA Z KUCHNIA REGIONALNA"

L. Ogodlne sprawy organizacyjne.

Organizatorem konkursu gastronomicznego o tytut ,Restauracja z kuchnig regionalng” jest
Wojewoda Swietokrzyski.

Konkurs skierowany jest do restauracji regionu $wietokrzyskiego.

Konkurs odbedzie sie podczas IV Targow Wyposazenia dla Piekarstwa, Gastronomii
i Przemystu Przetwodrczego GASTRO-TECH w dniu 14 pazdziernika 2010 roku na
terenie Targow Kielce, przy ul. Zakltadowej 1 (pawilon C). )

Celem konkursu jest promowanie potraw regionalnych wsrdd restauratoréw Ziemi Swietokrzyskiej
poprzez prezentacje kulinarne z wyraznym zaznaczeniem charakteru regionalnego i tradycji
kulinarnych naszego regionu.

II. Warunki uczestnictwa.

W konkursie mogg bra¢ udziat kucharze zatrudnieni w restauracjach regionu swietokrzyskiego.
Uczestnicy muszg pracowac zgodnie ze swoimi kwalifikacjami w zakfadach gastronomicznych,
ktore dokonaty zgtoszenia, az do momentu rozstrzygniecia konkursu.

W konkursie nie obowigzuje jakikolwiek limit wiekowy, jak réwniez wszyscy uczestnicy bioracy
udziat w konkursie mogg posiada¢ dowolny stopien w hierarchii zawodowej.

W konkursie biorg udziatl ekipy 4 osobowe (2 osoby — przygotowujace konkursowe
potrawy, 2 osoby — serwujace komisji konkursowej przygotowane potrawy).
Warunkiem podstawowym jest dokonanie zgtoszenia na zataczonym formularzu (zalacznik nr 1)
wraz z opisem technologicznym oraz opisem zwigzku potrawy z regionem oraz zatgczonymi
zdjeciami wykonywanych potraw i przestanie do dnia 10 wrzesnia 2010r. na adres:

Anna Zmudziriska

Swietokrzyski Urzad Wojewodzki

al. IX Wiekow Kielc 3

25-516 Kielce

e-mail: anna.zmudzinska@kielce.uw.gov.pl
tel. 41 342 12 44

Formularz musi by¢ wypetniony pismem drukowanym w celu poprawnego odczytania imienia
i nazwiska uczestnikow kazdej grupy wraz z kontaktowymi numerami telefondéw i fakséw oraz
petng nazwe restauracji delegujacej na konkurs.

III. Zasady organizacyjne.

Organizator zapewnia miejsce wystawowe na terenie Targdw Kielce wraz z dostepem do wody
i energii.

Kazda grupa konkursowa lub ich zaklad pokrywa koszty transportu oraz wszystkich
produktow uzytych do wykonania potraw konkursowych.

Drobny sprzet potrzebny do wykonania potraw konkursowych oraz zastawe niezbedng do podania
i degustacji — kazda ekipa przywozi ze soba.

Odpowiedzi o odpuszczeniu do konkursu zostang wystane uczestnikom do dnia
1 pazdziernika 2010r. wraz z dokladnym harmonogramem konkursu.

W przypadku zgtoszenia wiecej niz 16 ekip Organizator zastrzega sobie prawo powotania jury
selekcyjnego, ktére na podstawie nadestanych zdje¢ i przepiséw zadecyduje o dopuszczeniu do
udziatu w konkursie.

Iv. Reguly przeprowadzenia konkursu.


mailto:anna.zmudzinska@kielce.uw.gov.pl

Kazda ekipa konkursowa bedzie miata do przygotowania 2 dania (danie gtdwne + przystawka) na
podstawie dostarczonych ogdlnych przepisow z wyraznym zaznaczeniem w daniu charakteru
regionalnego przygotowywanej potrawy.

Czas przygotowania od momentu wejScia na pracy, do momentu ustawienia dwoch
przygotowanych dan na ladzie ekspozycyjnej nie moze przekroczy¢ 3 godzin, a prezentacja
odbedzie sie okoto godz. 13.30.

Stanowiska pracy bedg wyposazone w stoty robocze, plyte elektryczng, zlewozmywak i piec typu
konwekcyjno-parowy.

Wszystkie produkty uzyte w_konkursie nie _mogg by¢ poddane wczesniejszej obrobce

technologicznej, a dodatki jarzynowe, skrobiowe i inne mogg by¢ jedynie umyte, obrane.
Wszystkie dania konkursowe muszg sktadac sie wytacznie z jadalnych produktow - dotyczy to
rowniez dekoracji.

Rozpoczecie konkursu rozpocznie sie o godz. 10.30, kazda ekipa konkursowa zgtasza sie na
stanowisko najpdzniej na godz. 9.00 w dniu 14 pazdziernika 2010r.

Laureaci konkursu gastronomicznego zobowiagzujq sie do umieszczenia w karcie menu restauracji
przygotowywanych potraw regionalnych wraz ze szczegotowg informacjqg o potrawie i jej
zwigzkiem z regionem.

Laureat konkursu otrzymuje nagrode oraz grawerton z opisem ,Laureat konkursu Wojewody
o tytut ,RESTAURACIA Z KUCHNIA REGIONALNA" wraz z prawem postugiwania sie we wszelkich

materiatach firmowych i reklamowych tytutem ,Laureat konkursu Wojewody o tytut.....".

V. Zalozenia dodatkowe

Organizator zastrzega sobie prawo zmiany regulaminu.

5.

2. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji i zdje¢ potraw konkursowych oraz
uczestnikéw konkursu.

Wszystkie prace konkursowe powinny by¢ pomystowe i bogate w formie oraz tresci, czysto
i elegancko podane, zawierajace elementy tradycji regionu.

Uczestnicy konkursu w dniach 15-16 pazdziernika 2010r. podczas IVI Targow
Wyposazenia dla Piekarstwa, Gastronomii i Przemystu Przetwérczego GASTRO-TECH
maja mozliwos¢ prezentacji swoich restauracji i serwowanych produktow.
Organizator nagrodzi restauracje, ktora wyrozni sie ciekawym pomystem na aranzacje
swojego stoiska.

Wszystkie pytania dotyczace nie wyszczegdlnionych spraw, a zwigzanych z organizacyjng strong
konkursu — prosze kierowaé do Pani Anny Zmudzifiskiej — Radcy Wojewody, tel. 41 342 12 44,



ZALACZNIK nr1

Karta Nro....eeceeeeeeeneeeeeeee,
Stoisko

(wypetnia organizator)

KARTA ZGLOSZENIA 2010r.

Konkurs gastronomiczny — ,, Restauracja z Kuchnig Regionalng”

I. Nazwa stowarzyszenia, firmy




VI. Zdjecia potraw ........ sztuk

VII. Informacje o potrawach:

a) Miejsce wystepowania (miejscowos¢, gmina, rejon)

VIII. Organizacja stoiska

Prosze o zabezpieczenie (prosze podkreslic):
¢ miejsca na stoisko

e stotu

o krzeselka ...... szt.

* biezacej wody

* przyfacze elektryczne

IX. W dniach 14-16 pazdziernika 2010r. na teren Targéw Kielce wjedzie pojazd:

X. Uczestnicy konkursy zobowiazani sq do stawienia sie na teren Targow Kielce w dniu
14 pazdziernika 2010r. na godzine 9.00.

XI. Wyrazam che¢ uczestnictwa w prezentacji swojego stoiska w dniach 15-16
pazdziernika 2010r. w ramach wystawy targowej.

|:| Tak
[ | Nie




Zapoznatem sie z Regulaminem | akceptuje podane warunki konkursu oraz wyrazam zgode na przetwarzanie
moich danych osobowych przez Swietokrzyski Urzad Wojewddzki w Kielcach, al. IX Wiekdéw Kielc 3 w celach
promocyjnych zgodnie z Ustawg z dnia 29.08.1997r. o Ochronie Danych Osobowych (Dz. Ust. Nr 133 poz.883)

[ Data i czytelny podpis uczestnika/
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