Kielce, dnia 06.08.2010 r.

ZAPROSZENIE DO ROKOWAN POPRZEDZONYCH SKEADANIEM OFERT
WSTEPNYCH NA:

»Prowadzenie restauracji i baru szybkiej obstlugi w Hali ,,F i E”.

Targi Kielce S.A. z siedziba w Kielcach przy ul. Zaktadowej 1; 25-672 Kielce zaprasza do
rokowan poprzedzonych sktadaniem ofert wstepnych na:

»Prowadzenie restauracji i baru szybkiej obshugi w Hali ,,F i E”.

I. Miejsce i data skladania ofert oraz wybor Uslugodawcy
Oferty nalezy ztozy¢ w zapieczg¢towanych kopertach w Biurze Zarzadu TK do dnia
31.08.2010 1.
Oferta powinna zawiera¢ oznaczenie na kopercie:
»Prowadzenie restauracji i baru szybkiej obshugi w Hali ,,F i E”.

Po uplywie terminu sktadania ofert Zamawiajacy przystapi do rokowan z wybranymi
Ustugodawcami.
Orientacyjny termin zawarcia umowy: do 15.09.2010 .

I1. Kryterium wyboru
Przy wyborze Ustugodawcy Zamawiajacy bedzie kierowatl sig:
1) proponowanym przez oferenta wyposazeniem sal konsumpcyjnych oraz zaplecza,
2) 1ilo$cig pracownikow niezbednych do prowadzenia dziatalnosci,
3) posiadanym doswiadczeniem w prowadzeniu dziatalnosci o podobnym charakterze
1 zakresie,
4) oferowang ceng za wynajem pomieszczen ( oplata czynszowa za 1 impreze targowa),
5) kompletnoscia dokumentacji formalno-prawne;.

I1I. Informacje dodatkowe

1. Termin zwiazania Ustugodawcy oferta — 60 dni od jej ztozenia.

2. Zlozenie oferty oznacza akceptacje warunkow niniejszego zaproszenia do udziatu
w rokowaniach.

3. Zamawiajacy informuje, Ze nie bedzie ponosit zadnych kosztéw zwiazanych z
przygotowaniem oferty przez Ustugodawce.

4. Zamawiajacy informuje, ze nie bedzie udzielal zaliczek na poczet wykonania prac.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo swobodnego wyboru Uslugodawcy, jak rowniez
nie wybrania zadnego Ustugodawcy bez podania przyczyn.

Oczekiwania Targow Kielce w stosunku do oferenta:

W hali F i E organizowane sa wybrane imprezy targowe z kalendarza targowego. Targi
Kielce oczekuja od Ustlugodawcy $wiadczenia ustug gastronomicznych podczas trwania
targéw, jak rowniez w okresie montazu i demontazu stoisk.

Targi Kielce oczekuja miedzy innymi elastycznosci Ustugodawcy w zakresie doboru menu
1 czasu pracy w zalezno$ci od charakteru imprezy.



Ustugodawca zobowiazany jest do:
* wyposazenia we wlasnym zakresie zgodnie z wytycznymi projektanta: kompleksu
kuchennego, zaplecza produkcyjnego oraz ciagu wydawczego.
* Przedstawienie propozycji wystroju sal konsumpcyjnych zgodnie z wytycznymi
projektanta obiektu.

Uwaga: w zalaczonym na stronie pliki:

- Rysunki techniczne ( Rzut zaplecza gastronomicznego - Parter; Rzut zaplecza
gastronomicznego - Pigtro I; Przekrdj - Kapsuta 2; Rzut — Kapsuta 2).

- Meble — przyktady.

IV. Zawartos¢ oferty
Oferta pisemna ztozona Zamawiajacemu powinna zawierac:
1. Nazwg i siedzibg¢ Ustugodawcy oraz datg sporzadzenia oferty.
2. Oswiadczenie Ustugodawcy, ze zapoznat si¢ z warunkami niniejszego zaproszenia
1 nie wnosi do nich zastrzezen.
3. Oferte cenowa za wynajem pomieszczen ( jak w I1).
4. Aktualny wypis z wlasciwego rejestru lub zaswiadczenie z ewidencji dziatalno$ci
gospodarcze;.
5. Aktualne za§wiadczenie z Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych o nie zaleganiu
w placeniu §wiadczen.
6. Aktualne zaswiadczenie z wlasciwego Urzedu Skarbowego o nie zaleganiu w
ptaceniu $wiadczen.
7. Oswiadczenie Ustugodawcy, ze jest ptatnikiem podatku VAT o tresci:
,, Ustugodawca o$wiadcza, ze jest platnikiem podatku VAT i jego pelna nazwa brzmi:

NrNIP: oo, ”

8. Oswiadczenie Ustugodawcy, ze ponosi on pelna odpowiedzialnos$¢ za przestrzegania
przepisOw sanitarnych zwiazanych z prowadzona przez niego dziatalnoscia i innych.
Oswiadczenie o okresie dziatalnosci na rynku o podobnym charakterze i zakresie.

10. Oswiadczenie, ze Ustlugodawca wyposazy wtasnym kosztem i staraniem
wynajmowane na prowadzenie restauracji pomieszczenia ( zaplecze kuchenne,
przygotowalnie positkow, salg konsumpcyjne, itp. ).

11. Pozostate dane potrzebne do dokonania wyboru Ustlugodawcy okreslone w plI.

UWAGA:
Wszystkie strony oferty powinny byé ponumerowane i podpisane przez osoby
upowaznione do skltadania oswiadczenia woli w imieniu oferenta.

Wszelkie informacje w sprawie przedmiotu zapytania ofertowego udzielane beda w siedzibie
Spoftki, pokoj 114, codziennie w godz.: 9:00-15:00
Tel.: (41) 365 12 71 — Magdalena Pela.



